RIPoLIN
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Capacita Dimensioni Larghezza minima Potenza
a':ielle adelle porta locale Peso elettrica Arrivo Acqua Scarico vapore
Modello Paz capacit Igan size Minimun door Weight Electrical Water Inlet Steam exhaust
Model pacty width power
N° Pass;r/nPltch mm mm kg kw @ mm D1 mm
4080/16 16 93 400x800 850 440 34 3/8" 150




CARATTERISTICHE DI SERIE

RANGE DI FUNZIONAMENTO
- Temperatura massima di esercizio 280°C

STRUTTURA

- Camera di cottura in acciaio inox
- Fronte in acciaio inox

- Porta con cerniere a destra

- Porta con doppio vetro

VAPORE
- Vaporiera a nebulizzazione d'acqua

SCARICO VAPORI
- Cappa con aspiratore

IMPIANTO ELETTRICO

- Computer Multibake 100P

- Accensione automatica settimanale
- Comandi a sinistra

- Quadro elettrico posto sul lato posteriore ma posizionabile

anche sul fianco
- Termostato di sicurezza

ALIMENTAZIONE ELETTRICA STANDARD
- 400/50/3N
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STANDARD FEATURES

OPERATING RANGE
- Maximum operating temperature 280°C

STRUCTURE

- St/St baking chamber

- Stainless steel front

- Door with hinges on the right
- Double glass door

STEAM
- Water nebulization steamer

STEAM EXHAUST
- Hood with steam exhauster

ELECTRIC INSTALLATION

- Multibake 100P control panel
- Weekly automatic ignition

- Controls on the left hand side

- Electrical panel located on the rear side but can also be

positioned on the side
- Safety thermostat

STANDARD POWER SUPPLY
- 400/50/3N
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